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B1

Frullatore professionale, 
disegnato per la preparazione 
di frullati e frozen cocktails.

CARATTERISTICHE

Spegnimento automatico di 
sicurezza brevettato.
Interruttori a spinta, due 
velocità più impulso.
Contenitore da 0,9 l in 
policarbonato trasparente, 
smontabile.
Blocco lame completamente 
in acciaio inossidabili.
Accoppiamento giunti in 
metallo e gomma/metallo.
Struttura in lega leggera, lucida 
o verniciata.
Approvato CE, approvato 
NSF (con suffissi C e CU)

Commercial bar blender ideal 
for blending shakes and frozen 
cocktails.

FEATURES
Patented automatic safety turn 
off system.
Separate switches, on/off/pulse 
and high/low speed.
0.9 l transparent polycarbonate 
container.
Cutting unit completely in 
stainless steel.
Metal to rubber/metal coupling.
Polished or painted light alloy 
cast motor housing.
CE listed, NSF listed
(with C and CU suffixes)

Motor: 900 W, 220-240 V, 50-60 Hz,
20000/24000 rpm
Dimensions: 200x200x410h mm
Net/Gross weight: 3.7/4.6 kg

B98

Frullatore professionale, 
progettato per la 
preparazione di frullati e 
frozen cocktails

CARATTERISTICHE

Spegnimento automatico di 
sicurezza brevettato
Interruttori a spinta, due 
velocità più impulso.
Contenitore da 1,5 l in 
policarbonato trasparente, 
smontabile, con impugnatura
Blocco lame completamente 
in acciaio inossidabile.
Accoppiamento giunti in 
metallo e gomma/metallo
Struttura in lega leggera, 
lucida o verniciata.
Approvato CE, approvato. 
NSF (con suffissi C e CU)

Commercial bar blender 
designed for blending 
shakes and frozen cocktails.

FEATURES
Patented automatic safety 
turn off system. 
Separate switches, on/off/pulse 
and high/low speed.
1.5 l transparent 
polycarbonate jug.
Cutting unit completely in 
stainless steel.
Metal to rubber/metal 
coupling.
Polished or painted light alloy 
cast motor housing.
CE listed, NSF listed
(with C and CU suffixes)

Motor: 900 W, 220-240 V, 50-60 Hz, 
20000/24000 rpm
Dimensions: 200x200x460h mm
Net/Gross weight: 4.1/5.0 kg

B98/2

Frullatore professionale 
doppio, progettato per la 
preparazione di frullati e 
frozen cocktails.

CARATTERISTICHE

Spegnimento automatico di 
sicurezza brevettato.
Interruttori a spinta, due 
velocità più impulso.
Contenitori da 1,5 l in 
policarbonato trasparente, 
smontabili, con impugnatura.
Blocchi lame completamente 
in acciaio inossidabile.
Accoppiamento giunti in 
metallo e gomma/metallo.
Struttura in lega leggera, lucida 
o verniciata.
Approvato CE, approvato 
NSF (con suffissi C e CU)

Double commercial bar blender 
designed for blending 
shakes and frozen cocktails.

FEATURES
Patented automatic safety turn 
off system .
Separate switches, on/off/pulse 
and high/low speed.
1.5 l transparent polycarbonate 
jugs.
Cutting units completely in 
stainless steel.
Metal to rubber/metal 
couplings.
Polished or painted light alloy 
cast motor housing.
CE listed, NSF listed
(with C and CU suffixes)

Motor: 900+900 W, 220-240 V, 50-
60 Hz, 20000/24000 rpm
Dimensions: 350x200x460h mm
Net/Gross weight: 8.2/9.4 kg

B203

Frullatore professionale, 
progettato per la 
preparazione di frullati, 
smoothies, frozen cocktails.

CARATTERISTICHE

Lama a triplo effetto.
Spegnimento automatico di 
sicurezza brevettato.
Interruttori a levetta rivestiti, 
due velocità più impulso.
Struttura in acciaio.
Deviatori di flusso 
antibloccaggio.
Contenitore da 1,5 l in 
policarbonato trasparente, 
impilabile, con impugnatura.
Accoppiamento giunti in 
metallo e gomma/metallo.
Approvato CE, approvato 
NSF (con suffissi C e CU)

Commercial specialty blender 
designed for blending shakes, 
smoothies and frozen cocktails.

FEATURES
Triple-effect blade.
Patented automatic safety turn 
off system. 
Coated toggle switches, on/off/
pulse and high/low speed.
Solid stainless steel motor 
housing.
Anti-block designed jug ribs
Stackable 1.5 l polycarbonate jug
Metal to rubber/metal coupling.
CE listed, NSF listed
(with C and CU suffixes)

Motor: 1300 W, 220-240 V, 50-60 Hz,
22000/28000 rpm
Dimensions: 190x230x420h mm
Net/Gross weight: 4.3/5.2 kg


